
Philippe Bovet
Artisan - Vigneron à Givrins



www.philippebovet.ch

Dégustation
Robe rouge intense aux reflets violacés. Nez complexe
et épicé sur des arômes de poivre noir, cerise, mûre et
pruneau. Attaque riche, ample et onctueuse, soutenue
par des notes intenses d’épices et de fruits mûrs.

Accords mets & vin
Accompagne à merveille les viandes rouges ou en
sauce, ainsi que les fromages à pâte mi-dure.

Conservation et service
Temps de garde 7 à 10 ans
Température de service 15 à 17 degrés

ASSEMBLAGE
50% Gamaret
35% Cabernet Franc
15% Merlot
LA CÔTE
Appellation d’Origine Contrôlée

75 cl

Production 2’000 bouteilles




