« CLOS DES EMBLEYRES »
DEZALEY GRAND CRU AOC

Producteur Raymond Chappuis, Propriétaire a Chexbres
Type Blanc

Cépage Chasselas

Classe Appellation d’origine contrdlée

Température idéale 10-12°C

Centilisation 70cl

Harmonies de table

Volailles truffees, foie gras mi-cuit aux figues, risotto aux bolets, cote de veau aux chanterelles, vieux
gruyere ou Mont dor.

Dégustation

Avec ses notes miellées, il est opulent, flatteur et emplit la bouche avec beaucoup de genérosité. Un
terroir mis en valeur avant de conclure sur une tres longue finale.




