Grands Crus et Tradition

Les Freres Dubois

La passion du vin depuis 1927

# Les mille reflets de la grappe sont empreints d¢
# mille feux de la braise qui couva longtemps sot
t¢ coteau donnant A ce vin une saveu arden
% exprimée pour vous par
® LES FRERES DUBOIS %5
AU PETIT VF 5S - CULLY - SUIS

Braise d’Enfer

Epesses

Appellation
Cépage
Culture

Vendanges

Fermentation
Elevage

Taux d'alcool

Type de vin
Temp. de service
Robe

Nez

Bouche

Accords
mets & vin

Garde

70cl
35cl & 50cl

150cl

LE VIGNOBLE
el . e ol
S Epesses - Appellation d'origine contrélée Lavaux
% Chasselas
% Production intégrée, Vignoble en terrasse

N 5 . . .
A la main entre fin septembre et mi-octobre

VINIFICATION

o

Ogg' A basse température, longue et controlée

@ Cuve acier émaillé & foudre

% 12.2%

DEGUSTATION

% Blanc sec
oo

ﬁ Brillante, or péle
S

QZ, Racé, délicatement minéral

f@ Un vin généreux, aux arbmes fruités imprégnés
d'une légere salinité (note de silex)

{\ o Apéritifs
D « Poissons du lac et de la mer

« Fromages frais, tendres et a pates dures
+ Mets aux fromages

S5 2a5ans

CONDITIONNEMENT

/]

Carton de 6 bouteilles
7

Carton de 12 bouteilles

ﬁ‘
Hj Carton individuel/Caisse en bois sur demande



