
Clos des Abbesses,
Sur Lies

G R A N D  C R U  L A  C Ô T E  A O C

Chasselas cult ivé sur  la

parcel le  du Clos des Abbesses,

 à  Echandens.

 V in if ié  en Cuve.  

 La  technique de v in if icat ion de

l 'é levage sur  l ies  

 consiste à  batonner

régul ièrement les l ies  saines 

 ( levures mortes qui  se

déposent au fond de la  cuve) .  

Robe jaune,  dorée et  br i l lante.

Nez complexe et  intense,

arômes f loraux avec des notes

d’agrumes.  On ressent  en

bouche de la  fra icheur  et  du

volume.  Tout  en f in issant  sur  de

la  minéral ité  typique du terroir

du Clos des Abbesses.  

Accords:  Apér it if ,  poissons,

fromages,  fondue,  raclette.

Service:  9-12°C

Garde:1-3 ans

www.vins-perey.ch



Clos des Abbesses,
Sur Lies

G R A N D  C R U  L A  C Ô T E  A O C

Chasselas angebaut  auf  der

Parzel le  des Clos des

Abbesses,  in  Echandens.

 V in if iz iert  im Tank.  

 D ie  Vin if ikat ionstechnik  des

Ausbaus auf  der  Hefe besteht

aus dem regelmässigen

Aufrühren der  gesunden Hefe.

(d ie  tote Hefe setzt  s ich am

Boden des Tanks ab) .  

Goldgelb  und g länzend im Glas.

Komplexe und intensive Nase

mit  b lumigen Aromen und

Noten von Zitrusfrüchten.  Am

Gaumen gehaltvol l  mit

angenehmer Fr ische.  Im

Abgang die  typische

Mineral ität  des Terroirs  Clos

des Abbesses.  

Passt  zu:Aper it if ,  F isch,

Fondue,  Raclette.

Service:  9-12°C

Lagerung:  1-3 Jahre

www.vins-perey.ch


